Курсовая работа

по МДК 02.02. Процессы приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

специальности 43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»

Тема: Технология приготовление супов-пюре в детском-кафе.

Краткая технология приготовления блюда (используемый метод работы):

Картофель варят в бульоне или подсоленной воде до полуготовности, кладут петрушку (корень), затем пассированные морковь и лук репчатый, варят до готовности, протирают. Готовый суп заправляют льезоном или горячим молоком с маслом сливочным. Лук-порей нарезают соломкой, пассеруют и кладут при отпуске.
